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KONFIRMATION

Sammensaet menuen som det gnskes:
3 retter fra kr. 375,- pr. person

Inklusiv i prisen er arstidens blomster i vaser, hvide duge og servietter.

FORRET

Lakseroulade m. urtecreme
Tunmousse m. rugbrgdschips

Tarteletter m. hgns i asparges

HOVEDRET

Svinekam stegt som vildt serveret med bgnner, halvt aeble med gele,
hvide og brunede kartofler og waldorfsalat. Hertil flgdesauce

Langtidsstegt kalvecuvette, grillet tomat, bgnner med rgdlag og bacon,
sma ristede kartofler og rgdvinssauce

Kyllingebryst stegt med spansk skinke, bagt selleri, grillede peberfrugter, gratinerede
kartofler og tomat-flgdesauce

Hovedrets-buffet bestaende af:
Oksefilet, glaseret skinke, frikadeller, fladekartofler, badkartofler, bearnaisesauce og whiskysauce
Hertil stor laekker salatbar
(Tilleeg pr. person kr. 35,-)
Brgd og smgr til buffet

(Tilleg kr. 35,- pr. person)
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DESSERT

Daim islagkage pyntet med frisk frugt

Brownie med baercoulis og hjemmergrt softice

Panna cotta med kokos pa ananas carpaccio
(Tilleeg kr. 35,- pr. person)

ANTAL GASTER

Bemeerk, at der for alle selskaber gaelder et minimum antal
pa 20 personer.

Ved 15-19 personer tillaeg kr. 20,- pr. person (buffet ikke muligt).

Under 15 personer vil vi lave specialtiloud.
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