
Sammensæt menuen som det ønskes: 

3 retter fra kr. 375,- pr. person

Inklusiv i prisen er årstidens blomster i vaser, hvide duge og servietter.

FORRET

Lakseroulade m. urtecreme 

Tunmousse m. rugbrødschips 
 

Tarteletter m. høns i asparges 

HOVEDRET

Svinekam stegt som vildt serveret med bønner, halvt æble med gele, 
hvide og brunede kartofler og waldorfsalat. Hertil flødesauce 

 
Langtidsstegt kalvecuvette, grillet tomat, bønner med rødløg og bacon, 

små ristede kartofler og rødvinssauce 
 

Kyllingebryst stegt med spansk skinke, bagt selleri, grillede peberfrugter, gratinerede 
kartofler og tomat-flødesauce 

Hovedrets-buffet bestående af: 
 Oksefilet, glaseret skinke, frikadeller, flødekartofler, bådkartofler, bearnaisesauce og whiskysauce 

Hertil stor lækker salatbar 
(Tillæg pr. person kr. 35,-)

Brød og smør til buffet 
(Tillæg kr. 35,- pr. person)

KONFIRMATION



DESSERT

Daim islagkage pyntet med frisk frugt 

Brownie med bærcoulis og hjemmerørt softice 

Panna cotta med kokos på ananas carpaccio 
(Tillæg kr. 35,- pr. person)

 

ANTAL GÆSTER

Bemærk, at der for alle selskaber gælder et minimum antal 
på 20 personer.

 
Ved 15-19 personer tillæg kr. 20,- pr. person (buffet ikke muligt).

 
Under 15 personer vil vi lave specialtilbud.


