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www.nhhus.dk

Forretter

Kartoffel- og purløgssuppe
– med jomfruhummer.

Dildmarineret ristet laksefilet
– med flødespinat, lakserogn og mørk fiskeglaice. 

Gravad laksefilet
– med sennepsdressing og pumpernickel.

Røget dyrekølle
– serveres med salat og oliven. 

 Terrin af fjerkræ 
– med syltede artiskokker, urte-marineret salat og 
sauce-verte. 

Carpaccio 
– anrettet på salat, lufttørede tomater, parmesanost 
og hertil balsamicoglaice. (Merpris kr. 15,-)

*Til forretter serveres der hjemmebagt brød.
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Hovedretter

Helstegt oksehøjreb 
– med krølfedt, champignons, bagt tomat, fyldte 
squash, rødvinsglaice, flødegratineret kartoffel.
(Merpris kr. 15,-)

Rosmarin beklædt lammekølle 
– med bagte løg, symfoni af rodfrugter, timian-sauce 
og pommes rissolles.

Krondyrkølle
– garniture: 3 x grøntsager fra årstidens marked,
pommes duce og rødvinssauce.

Medaljon af tyndstegsfilet fra okse
– garniture: 3 x grøntsager fra årstidens marked,
hertil pommes chatou, sauce bordelaise.

Unghane bryst
– garniture: 3 x grøntsager fra årstidens marked,
pommes duchesse og en rød cremet peberfrugt-sauce.

Urtebeklædt laksefilet
– garniture: 3 x grøntsager fra dagens marked,
sandefjordssmør og hvide kartofler.
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Desserter

Sprøde mandelkurve 
– fyldt med iscreme. Serveres med
passionsfrugtsauce samt creme chantilly. 

Chokolademousse
– hertil appelsin confit.

Ferskenisbombe
– med crème chantilly, pyntet med små 
napoleonshatte og frugt. 

Chokolade mudkage
– med vanilleis, coulis og sprød chokolade. 

Vanilleparfait
– i lag med sprøde bunde, hertil serveres 
chokoladesauce

Stor desserttallerken
– stort udvalg af husets desserter
(Merpris kr. 15,-)

Pris pr. couvert for 3 retters menu kr. 280,-
Vi har et bredt udvalg af gode vine.
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